
www.international.com.mx

VENTA SERVICIOS REFACCIONES

JUNIO-2021

L Í N E A  D E  P RO D U C TO S



Licuadora industrial de 3 L, cuenta con 
vaso de alta resistencia, rompeolas 
troquelado, aspas de abanico 
diseñadas para una molienda más 
densa en mayores cantidades y en 
menor tiempo, fabricada en A.I. T-304 
grado alimenticio.

Licuadora industrial de 12 L, 
cuenta con vaso de alta resistencia, 
rompeolas troquelado, aspas de 
abanico diseñadas para una molienda 
más densa en mayores cantidades y 
en menor tiempo, fabricada en A.I. 
T-304 grado alimenticio.

Licuadora industrial de 5 L, cuenta con 
vaso de alta resistencia, rompeolas 
troquelado, aspas de abanico 
diseñadas para una molienda más 
densa en mayores cantidades y en 
menor tiempo, fabricada en A.I. T-304 
grado alimenticio.

Licuadora industrial de 17 L, 
cuenta con vaso de alta resistencia, 
rompeolas troquelado, aspas de 
abanico diseñadas para una molienda 
más densa en mayores cantidades y 
en menor tiempo, fabricada en A.I. 
T-304 grado alimenticio.

Licuadora Industrial de volteo de 
mesa de 12 L, cuenta con base 
pedestal en tubo de acero inoxidable, 
fácil manejo por su sistema de 
volteo que evita tener que cargar el 
vaso, fabricada en A.I. T-304 grado 
alimenticio.

Licuadora industrial de 2 L, cuenta con 
vaso de alta resistencia, rompeolas 
troquelado, aspas de abanico 
diseñadas para una molienda más 
densa en mayores cantidades y en 
menor tiempo, fabricada en A.I. T-304 
grado alimenticio.

*No disponible* * Disponible a 220v *

* Disponible a 220v ** Disponible a 220v ** Disponible a 220v *

* Disponible a 220v *

VOLTAJE VOLTAJE VOLTAJE

VOLTAJEVOLTAJE VOLTAJE

MODELO MODELO MODELO

MODELOMODELO MODELO

LI-5ALI-3ALI-2A

127 v 127 v 127 v

127 v127 v 127 v

LI-12A LI-17A LI-12VAM

LI-3ALI-2A LI-5A

LI-12A LI-17A LI-12VAM
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PROCESADORES DE ALIMENTO



* Disponible a 220v *

* Disponible a 220v * * Disponible a 220v *

* Disponible a 220v *

Exprimidor de jugo modelo EJ-4 es 
capaz de producir hasta 90 litros 
por hora, su proceso de producción 
continuo es de  hasta 120 minutos por 
10 minutos de descanso.
Fabricado en acero inoxidable T-304 
grado alimenticio.

Extractor automático de jugo 
modelo EX-A con capacidad 
de produccion de hasta 90 
litros por hora. Fabricado en 
acero inoxidable T-304 grado 
alimenticio. 

Extractor manual de jugos, 
produce más de 60 litros por 
hora.
Cuenta con depósitos fabricados 
en acero inoxidable T-304 grado 
alimenticio.

Licuadora Industrial de volteo de piso 
de 17 L, cuenta con base pedestal en 
tubo de acero inoxidable, fácil manejo 
por su sistema de volteo que evita 
tener que cargar el vaso, fabricada en 
A.I. T-304 grado alimenticio.

VOLTAJE VOLTAJE

VOLTAJE VOLTAJE

MODELO MODELO

MODELO MODELO

LI-17VA

127 v 127 v

127 v 127 v

EX-A EX-5

LI-17VA EJ-4

EXTRACTOR EX-A EXTRACTOR EX-5

EXPRIMIDOR EJ-4
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Las cafeteras percoladoras están 
disponibles en sistema eléctrico y a 
gas, cuentan con tanque envolvente, 
tanques para café, tapas y portafiltros 
hechos de acero inoxidable T-304 
grado alimenticio.

Las cafeteras percoladoras están 
disponibles en sistema eléctrico y a 
gas, cuentan con tanque envolvente, 
tanques para café, tapas y portafiltros 
hechos de acero inoxidable T-304 
grado alimenticio.

La Jarra Cory está hecha  de acero 
inoxidable T-304 grado alimenticio 
con manija de baquelita y capacidad 
de 2 L.

Fabricadas en acero inoxidable 
T-304, cuentan con resistencia 
doble de 1850 w y 150 w. 

Sistema de conversión de 
temperatura eléctrica y a gas (80-
90 °C).
Gran capacidad de producción.

*Solo se fabrican bajo pedido.

Está fabricada en acero inoxidable 
T-304 grado alimenticio. Diseñada para 
conservar el café a una temperatura 
perfecta, además cuenta con un sistema 
automático de encendido al colocar 
la jarra. Cuenta con dos resistencias 
eléctricas de 130 W a 127 V.

*

*

*

PERCOLADORA ELÉCTRICA

24

7 lt

10 lt

15 lt

24

80

24

40 40

100

40

144

42

60

90

144

480

144

240 240

600

24020-20 E 20-20 G

50-50 A

20-20 A

12-12 E

SE-42

SE-60

SE-90

12-12 G

40-40 A

12-12 A

SECRETARIALES

PERCOLADORA A GAS PERCOLADORA AUTOMÁTICA

LITROS

LITROS

LITROS LITROSTAZAS

TAZAS

TAZAS TAZASMODELO

MODELO

MODELO MODELO

JARRA CORY PARRILLA CONSERVADORA
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CAFETERAS INDUSTRIALES

Tel. Fábrica: +52  55 2619 7160

CAPACIDAD VOLTAJEMODELO MODELO

2 lt 2 ltJ-2 PA-2B



Cafetera para cafe Americano y 
Espresso, funciona con gas L.P. en 
acero inoxidable de uso comercial. 
Bomba manual para trabajo a 
garrafón.

Cafeteras para Espresso y bebidas 
a base de leche. Tubos de vapor 
y agua en acero inoxidable 
multidireccionales a 360 pre-infusion 
para un cafe gourmet. Conexión a 
red de agua y/o kit para garrafón.

Cafeteras para Espresso y bebidas 
a base de leche. Tubos de vapor 
y agua en acero inoxidable 
multidireccionales a 360 pre-infusion 
para un cafe gourmet. Conexión a 
red de agua y/o kit para garrafón.

CAPACIDADMODELO
TAZAS X HORA

GALIZA

SOBRE 
PEDIDO.45 txhGG-1G

BAR ONE 1 GR BAR ONE 2 GR

CAPACIDAD CAPACIDAD

CAPACIDAD CAPACIDAD CAPACIDAD
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CAFETERAS INDUSTRIALES

Tel. Showroom: +52  55 52034116

NEGRO

Cafetera para Espresso dotada 
de leds azules que le dan una 
personalidad propia. Tubo de vapor 
en acero inoxidable anticalórico.

Colores Disponibles:

DUO PROF

Equipada con Tecnología T by     
Ascaso. Control PID. 
Ofrece una gran estabilidad 
térmica con un alto nivel de 
eficiencia energética (bajo consu-
mo energético).

Equipada con Tecnología T by     
Ascaso. Control PID. 
Ofrece una gran estabilidad 
térmica con un alto nivel de 
eficiencia energética (bajo consu-
mo energético).

BARISTA T ZERO 2GR BARISTA T ZERO 2G WHITE

MODELO MODELO MODELO

MODELO MODELO

240 txh 240 txh 40-50 txh

100 txh 200 txh

100 txh 200 txh

BT..99 BT..100 DUO115N

BAR104 BAR127

BAR104K BAR127K

TAZAS X HORA TAZAS X HORA

TAZAS X HORA TAZAS X HORA TAZAS X HORA



• Digital dosificación directa. 
• Capacidad 600 gr en tolva.
• Contador de café.
• Regulación de molienda     mi-

crométrica
• 250 w

• Cafetera para Espresso
• Depósito de 2 L.
• Potente vapor/agua.
• Tubo de vapor especial. 
• Pomos de madera.

• Capacidad  250 gr en tolva.
• El sistema de Regulación 

micrométrica permite ajustar al 
máximo el punto de molienda.

• Cafetera para Espresso
• Depósito 1.3 L.
• Tubo de vapor/agua.
• Aluminio 100%.
• 20 Bares de presión.

DREAM BASIC

MOLINO DIGITAL MOLINO DE CAFÉ
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Colores 
Disponibles: Roja Blanco Negro

CAPACIDAD CAPACIDADMODELO MODELO

20 txh 20 txhDREAM BASIC
TAZAS X HORA TAZAS X HORA

CAPACIDAD CAPACIDADMODELO MODELO

600 gr. 250 gr.NANO F4 I-MINI



Fabricadas en acero inoxidable 
T-304, cuenta con iluminación 
interna y olla de acero para mayor 
resistencia.

Carro palomero con gran capacidad 
de almacenaje, ideal para los dos 
modelos (PM-8, PM-15).

Sus costados en cristal de 0.4 
cm de espesor permite ver el 
producto exhibido y mantenido en 
temperatura ideal para su consumo. 
Cuenta con una resistencia de 30 w.

Fabricado en acero inoxidable, 
cuenta con un tazón con capacidad 
de 3.3 litros, con un control de 
temperatura y resistencia eléctrica 
de 350 w a 127 v.

Corta papas con un máximo de 15 
cm de largo y 14 cm de diámetro. 
Una vez cortada la papa con el 
espesor exacto en la espiral, estará 
lista para su rápida cocción.

Fabricada en acero inoxidable. 
Cuenta con interruptor de 
encendido y apagado.

PALOMERAS

LÁMPARA CALENTADORA

CARRO PALOMERO EXHIBIDOR DE NACHOS

CALENTADOR MULTIFUNCIONAL ESPIROPAPAS

Pág
6

EQUIPOS PARA SNACKS

ventas@international.com.mx

CAPACIDAD

VOLTAJE

CAPACIDAD CAPACIDAD

VOLTAJE

VOLTAJE

MODELO

MODELO

MODELO MODELO

MODELO

MODELO8 Oz

N/A

3.3 lts N/A

127 v

127 v

127 v

127 v15 Oz

PM-8

CPM

CMF-1 EP-1

LC-24

LC-36

LC-48

EN-3PM-15



El Surtidor de Catsup y Mostaza, 
está fabricado en acero inoxidable, 
cuenta con 3 insertos sextos para 
tomate, cebolla y jalapeño.
* Incluye bomba adicional.

Cajón dispensador con bomba para 
catsup, mostaza, mayonesa y chile.  
Fabricada en acero inoxidable 
T-304 grado alimenticio.

VITRINA CONSERVADORA

SE FABRICAN 
BAJO PEDIDOVC-1 SM

CAJÓN CON BOMBA

SE FABRICAN 
BAJO PEDIDOCB SC-3

SURTIDOR DE CATSUP

SE FABRICAN 
BAJO PEDIDOSC-3

VITRINA CONSERVADORA C/MOTOR

SE FABRICAN 
BAJO PEDIDOVC-1 CM

MODELO

MODELO

MODELO

MODELO

Cuenta con 4 parrillas en A.I. T-304 
movibles que permiten ajustar la 
altura deseada.
Temperatura programable hasta 
50° C. 

Cuenta con un rack giratorio de 
A.I. T-304, con 4 niveles para pizzas 
de hasta 38 cm. Alarma sonora de 
puerta abierta.
Temperatura programable hasta 
50° C. 
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Construida en placa de acero al 
carbón, acabado exterior con 
pintura electrostática, tapa superior 
de hierro fundido.Cuenta con 
peines interceptores para atrapar 
más grasa.

• Asador de carne al pastor          
Doneraky radiante sin motor.

• Capacidad de 35 kg.
• Cerámicas refractarias para      

mejorar la cocción de la carne.

• Fabricado en acero inoxidable, 
cuenta con capacidad para 5 
litros de aceite.

• Inserto desmontable para 
facilitar la limpieza.

• Termostato para temperatura 
de 50-300 °C

Construida en placa de acero al 
carbón, acabado exterior con 
pintura electrostática, tapa superior 
de hierro fundido. Cuenta con 
peines interceptores para atrapar 
más grasa.

TRAMPA DE GRASA 50”

ASADOR PASTOR FREIDOR ELÉCTRICO

TRAMPA DE GRASA 95”
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EQUIPOS PARA COCCIÓN

Tel. Showroom: +52  55 52034116

CAPACIDAD

CAPACIDAD CAPACIDAD

CAPACIDADMODELO

MODELO MODELO

MODELO

50 lb

35 kg 5 L

95 lbTG-INTER 50

APR-AI F5L-E

TG-INTER 95



Estructura fabricada en ángulo de 
2” y 1.5” , acabado esmaltado, triple 
quemador concéntrico, parrillas 
dentadas en hierro fundido, 
válvulas  de gas independientes.

Estructura soldada, fabricada 
en lámina negra cal. 11 acabado 
esmaltado. Pintura electrostática.
Ajuste de nivel para un correcto 
apoyo. 
Triple quemador concentrico.

Estructura fabricada en ángulo de 
2” y 1.5” , acabado esmaltado, triple 
quemador concéntrico, parrillas 
dentadas en hierro fundido, 
válvulas  de gas independientes.

Estructura soldada, fabricada 
en lámina negra cal. 11 acabado 
esmaltado. Pintura electrostática.
Ajuste de nivel para un correcto 
apoyo. 
Triple quemador concentrico.

Estructura fabricada en ángulo de 
2” y 1.5” , acabado esmaltado, triple 
quemador concéntrico, parrillas 
dentadas en hierro fundido, 
válvulas  de gas independientes.

FOGÓN SENCILLO

FOGÓN SENCILLO COMP FOGÓN DOBLE COMP

FOGÓN DOBLE FOGÓN TRIPLE

EQUIPOS PARA COCCIÓN
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CONSUMO

CONSUMO CONSUMO

CONSUMO CONSUMOMODELO

MODELO MODELO

MODELO MODELO

50,000 btu/hr

50,000 btu/hr 50,000 btu/hr

50,000 btu/hr 50,000 btu/hrF-1

F-1C F-2C

F-2 F-3



• Quemadores octogonales de hierro fundido.
• Parrillas de hierro fundido.
• Estructura interior de lámina negra esmaltada 

con pintura electrostática.
• Forro exterior de acero T-430.
• Válvulas regulables para gas lp y/o gas natural
• Perillas de apertura y cierre de baquelita.
• Charola de derrames en acero inoxidable.
• Consumo de quemadores: 30000 btu/hr c/u
• Consumo de asador: 27000 btu/hr c/u
• Consumo de Plancha: 27000 btu/hr c/u

ESTUFA  MODULAR DOBLE

MODELO: EM2

CONFIGURACIONES EM2 DISPONIBLES

MOD: EM2/2P MOD: EM2/1P+1Q MOD: EM2/1P+1A

EQUIPOS PARA COCCIÓN
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MOD: EM2/1A+1PMOD: EM2/1A+1QMOD: EM2/2AMOD: EM2/1Q+1PMOD: EM2/1Q+1AMOD: EM2/2Q

Q - QUEMADOR / A - ASADOR /  P - PLANCHA 
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EQUIPOS PARA COCCIÓN

• Quemadores octogonales de hierro fundido.
• Parrillas de hierro fundido.
• Estructura interior de lámina negra esmaltada 

con pintura electrostática.
• Forro exterior de acero T-430.
• Válvulas regulables para gas lp y/o gas natural
• Perillas de apertura y cierre de baquelita.
• Charola de derrames en acero inoxidable.
• Consumo de quemadores: 30000 btu/hr c/u
• Consumo de asador: 27000 btu/hr c/u
• Consumo de Plancha: 27000 btu/hr c/u

MODELO: EM3

CONFIGURACIONES DISPONIBLES

MOD: EM3/3Q

MOD: EM3/3A

MOD: EM3/3P

MOD: EM3/2Q+1P

MOD: EM3/2A+1Q

MOD: EM3/2P+1Q

MOD: EM3/2Q+1A

MOD: EM3/2A+1P

MOD: EM3/2P+1A

MOD: EM3/1Q+2P

MOD: EM3/1A+2Q

MOD: EM3/1P+2Q

MOD: EM3/1Q+2A

MOD: EM3/1A+2P

MOD: EM3/1P+2A

MOD: EM3/1Q+1P+1A

MOD: EM3/1A+1P+1Q

MOD: EM3/1P+1A+1Q

MOD: EM3/1Q+1A+1P

MOD: EM3/1A+1Q+1P

MOD: EM3/1P+1Q+1A

ESTUFA  MODULAR TRIPLE

Q - QUEMADOR / A - ASADOR /  P - PLANCHA 
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MUEBLES DE ACERO

Mesa de trabajo con lambrín, 
entrepaño y 1 ó 2 tarjas (izq o der).
*Equipo sobre pedido
*Revisar tiempos de entrega

La repisa de apoyo a pared está 
fabricada en acero inoxidable 
grado alimenticio  T-304. Cuenta 
con barrenos de 1/4” en la parte 
posterior de cada costado para su 
fijación en la pared.

Fabricada en acero inoxidable 
grado alimenticio T-304, cal. 18. 
Sellado entre uniones con silicón 
que evita la propagación de plagas.

Fabricado en acero inoxidable 
T-304 grado alimenticio, es fácil 
de transportar,  fácil armado y 
desarmado en sitio.

MESA DE TRABAJO

REPISA GARABATOMESA DE TRABAJO C/TARJA

Fabricada con tubo redondo de 
 1 1/2”, C18 Inox. T-304.
Regatones de PVC en las cuatro 
patas.
Entrepaño en lámina T-304.

BASE TUBULAR EM2

Fabricada con tubo redondo de 
 1 1/2”, C18 Inox. T-304.
Regatones de PVC en las cuatro 
patas.
Entrepaño en lámina T-304.

BASE TUBULAR EM3

MODELO MODELO

B/EM2 B/EM3

MEDIDAS

MEDIDAS

MEDIDAS MEDIDAS

MODELO

MODELO

MODELO MODELO

80x70x90 cm

120x70x90 cm

N/A N/A

N/A N/A

N/A N/A

120x70x90 cm

180x70x90 cm

180x70x90 cm

180x70x90 cm

180x70x90 cm

120x70x90 cm

180x70x90 cm

MEL8

MELT1D12

REPP8 GAR8

REPP12 GAR12

REPP18 GAR19

MELT1I12

MELT1D18

MELT1I18

MELT2D18

MELT2I18

MEL12

MEL18
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Horno sobre mostrador.

Incluye: Parrilla, Pinzas, 
Atizador, Pala recoge ceniza y 
cepillo de puas.

Horno sobre mostrador.

Incluye: Parrilla, Pinzas, 
Atizador, Pala recoge ceniza y 
cepillo de puas.

Horno sobre mostrador
con armario bajo.

Incluye: Parrilla, Pinzas, 
Atizador, Pala recoge ceniza y 
cepillo de puas. 

Horno sobre mostrador
con armario bajo y soporte bandejas.

Incluye: Parrilla, Pinzas, 
Atizador, Pala recoge ceniza y 
cepillo de puas.

Horno sobre mostrador
con armario completo.
Incluye: Parrilla, Pinzas, 
Atizador, Pala recoge ceniza, 
cepillo de puas y cortafuegos.

Horno sobre mostrador
con soporte bandejas.

Incluye: Parrilla, Pinzas, 
Atizador, Pala recoge ceniza y 
cepillo de puas.

HMB MINI - MINI PLUS

HMB MINI PLUS
HMB MINI

HMB

HMBAB HMBABSB HMBAC

HMBSB

HMB110

HMBAB110 HMBABSB110 HMBAC110

HMBSB110
HMB160

HMBAB160 HMBABSB160 HMBAC160

HMBSB160

HMB75

HMBAB75 HMBABSB75 HMBAC75

HMBSB75
MODELOS DISPONIBLES MODELOS DISPONIBLES

MODELOS DISPONIBLES MODELOS DISPONIBLES MODELOS DISPONIBLES

MODELOS DISPONIBLES



DX-500P
Para 20 kg

DX-1000P
Para 100 kg

• Medidas interiores: 71 x 50 x 43 cm (A x A x P)
• Medidas exteriores: 90 x 60 x 61 cm (A x A x P)
• Tensión: 230 V
• Rango de temperatura: ajustable electrónicamente en pasos de 

0,1 °C: de 0 °C hasta +25 °C
• HumiControl®: Humedad electrónicamente ajustable de 60 % a 

90% (no se requiere conexión externa de agua)
• DX AirReg®: circulación de aire perfecto, gracias a filtros de car-

bón activo y una caja esterilizadora UV.
• Poca perdida de peso:  en el proceso de maduración al hueso 

de       ternera solamente 7-8 % después de aprox. 4 semanas.
• Iluminación LED DX:  el espectro de luz no contiene ninguna 

radiación ultravioleta. Generación de calor mínima, no calefac-
ción de la carne.

Carga máxima– 2 partes de lomo de ternera cada uno de 0,5 m de          
longitud, o hasta 20 kg de bistec

• Medidas interiores: 138 x 54 x 56 cm (A x A x P)
• Medidas exteriores: 165 x 70 x 75 cm (A x A x P)
• Tensión: 230 V
• Rango de temperatura: ajustable electrónicamente en pasos de 

0,1 °C: de 0 °C hasta +25 °C
• HumiControl®: Humedad electrónicamente ajustable de 60 % a 

90 % (no se requiere conexión externa de agua)
• DX AirReg®: circulación de aire perfecto, gracias a filtros de car-

bón activo y una caja esterilizadora UV.
• Poca perdida de peso : en el proceso de maduración al hueso 

de ternera solamente 7-8 % después de aprox. 4 semanas.
• Iluminación LED DX: el espectro de luz no contiene ninguna 

radiación ultravioleta. Generación de calor mínima, no calefac-
ción de la carne.

Carga máxima – 2 – 3 lomos de ternera de una sola vez con hasta 
1,2 m de longitud.
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Capacidad de producción de 4 
a 12 litros en procesamiento 
de alimentos, es pequeño 
pero robusto y ligero. Rápido y 
eficiente, indicado para pequeñas 
porciones de sopas, salsas, etc.

Capacidad de producción de 20 a
 40 L en procesamiento de 
alimentos, ideal para preparaciones 
medianas o grandes, es de fácil 
mantenimiento, cuenta con botón 
de seguridad.

Capacidad de producción de 
5 a 25 L en procesamiento de 
alimentos, es pequeño, robusto y 
ligero.
Brazo desmontable.

Capacidad de producción de 1 
a 4 litros en procesamiento de 
alimentos. Cuenta con 4 cuchillas 
standard, emulsionadora, disco 
batidor, disco emulsionador. 
Incluye 1 bol de 1 L con tapa.

Capacidad de producción de 1 
a 4 litros. Es ideal para todas 
las mezclas ligeras, rápidas y 
eficientes.
Velocidad variable.

1.- Modelo: AC102
      Batidor globo doble Junior. 
2.- Modelo: AC103
      Pie pasapuré Junior.

1 2
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0 

m
m
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0 

m
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POTENCIAPESO

MODELO BRAZO

SOBRE

MX070 MINI PRO

SOBRE
PEDIDO200 w1,1 kg

JRDMX225 PMX98ACCESORIOS JRDMX225

SOBRE 
PEDIDO

200 mm

185 mm

AC103

AC102

MX052 MD95
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DYNAMIC

POTENCIA

POTENCIA POTENCIA

POTENCIAPESO

PESO PESO

PESO

220 w

270 w 270 w

250 w1,0 kg

1,9 kg 1,9 kg

1,2 kg



Capacidad de producción de 40 
a 100 L en procesamiento de 
alimentos. 
Brazo desmontable

La gama SMX es especial para 
el uso continuo e intensivo, 
capacidad de producción es de 
75 a 300 L. 

Cortador de vegetales capaz de 
crear una producción de 30 a 50 
kg/h. Cuenta con un diametro de 
400 mm y una altura de 330 mm.

1.- Modelo: AC003
      Batidor globo Master.
2.- Modelo: AC004
      Pie pasapuré Master.

Indispensables para preparación 
de ensaladas y verduras en 
gran cantidad. Centrifugadoras 
manuales que ahorran tiempo.

Capacidad de producción de 40 
a 100 L en procesamiento de 
alimentos. Este turbolicuador 
es indicado para preparaciones 
grandes y muy grandes.
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POTENCIA

POTENCIA

PESO

PESO

MX91 MASTERDMX

SOBRE 
PEDIDO600 w3.7 kg

SMX600E

ACCESORIOS MASTERDMX

SOBRE 
PEDIDO

10 a 30 kg

5 a 20 kg

AC004

AC003

DYNACUBE SECADOR DE VERDURAS
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DYNAMIC

POTENCIA

REJILLAS CAPACIDAD

POTENCIA

PESO

PESO MODELO

PESO

850 w

7 x 7 mm 10 lts

8.5 x 8.5 mm 20 lts

600 w

6.1 kg

3.1 kg E-10

3.1 kg E-20

3.4 kg



Cuenta con base de cabeza 
inclinable de 4,3 L. 
Está construida totalmente de 
metal. 

La Batidora Profesional KitchenAid 
cuenta con capacidad de hasta 14 
tazas de harina y 10 Velocidades.

La Batidora comercial de KitchenAid 
consta de un motor de 1.3 h.p. para 
obtener así alta eficiencia.

Licuadora K150 con jarra de 
policarbonato, 1.4 L. cuenta con un 
potente motor de 0.9 HP. Con la función 
soft start ayuda a evitar salpicaduras.

Sistema con palanca externa ajustable 
para rebanadas gruesas y finas, 
especialmente diseñado para diversas 
velocidades con resultados precisos.

La batidora Artisan cuenta con 
tazón de acero inox de 4.7 L.

Rojo

Rojo

BlancaNegroPlata

Perla

Negro

Blanco

Blanco Roja CromoBlanco Negro

Colores 
Disponibles:

Colores 
Disponibles:

Colores 
Disponibles:

Colores 
Disponibles:

Colores 
Disponibles:

Colores 
Disponibles:

RojaRoja PlataBlanco Negro Azul

BATIDORA CLÁSICA

BATIDORA PROFESIONAL

BATIDORA COMERCIALBATIDORA ARTISAN

LICUADORA K150 PROCESADOR DE ALIMENTOS

www.international.com.mxPág
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CAPACIDAD

CAPACIDAD CAPACIDAD CAPACIDAD

CAPACIDAD CAPACIDADPESO

PESO PESO PESO

PESO PESO

4.3 L

5.7 L 1.4 L 14 TAZAS

4.7 L 7.6 LK45SS**

KP26M1X** 7KSB1325M** KFP1466**

KSM150PS** KSM8990**



Licuadora comercial KitchenAid, reduce 
el sonido mientras mezcla gracias a su 
gabinete extraible. Cuenta con vaso de 
6 oz libre de BPA y motor de 3 HP.

Mezcle, corte, triture o haga puré de 
manera rápida y fácil con el brazo de 
mezcla de 14 “y el potente motor de 1 
HP de velocidad variable.

Mezcle, corte, triture o haga puré de 
manera rápida y fácil con el brazo de 
mezcla de 18 “y el potente motor de 1 
HP de velocidad variable.

Colores 
Disponibles:

55
 c

m

96
 c

m

Negro Plata

CAPACIDAD CAPACIDAD

CAPACIDAD

MODELO MODELO

MODELO

LICUADORA COMERCIAL 8”

SOBRE 
PEDIDO1.8 LKSBC1B2

TURBOLICUADOR 14”

SOBRE 
PEDIDO14“KHBC414OB

TURBOLICUADOR 18”

SOBRE 
PEDIDO18“KHBC418OB

ventas@international.com.mx Pág
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La pistola ahumadora produce 
humo frío, lo que permite que sea 
utilizado para cualquier tipo de 
alimento o bebidas.

Este modelo ha sido diseñado para 
que solo sujete la unidad al lado de 
cualquier recipiente de cocina de hasta 
45 litros de capacidad, y tenga un baño 
de agua instantánea con control de 
temperatura.

Proporciona resultados de calidad a un 
precio asequible. Al cocinar en un baño 
circulante preciso y controlado, obtiene 
un sabor constante, mejorado y una 
textura perfecta.

Es un Termocirculador de inmersión 
desarrollado para satisfacer los 
requisitos de los mejores chefs 
del mundo y añadir una nueva 
dimensión de control a tu cocina.

La empacadora al vacío Serie 300 
de PolyScience, ha sido diseñado 
específicamente para llevar las 
características de un sellador al 
vacío.

Agregue un toque final a su comida 
sin esfuerzo. 4 onzas cada una con 
astillas de sabor: cereza, manzana, 
nuez y mezquite.

MODELO

MODELO MODELOMODELO

MODELOMODELO

THE SMOKING GUN PRO®

CSM700PSSONUC1

SOUS VIDE PROFESSIONALTM  CLASSIC SERIES

7306AC1B5 / 120V

SOUS VIDE PROFESSIONALTM  CREATIVE SERIES

CRC-5AC1B

SOUS VIDE PROFESSIONALTM CHEF SERIES

SVC-AC1B

 EMPACADORA AL VACÍO

VSCH-300AC1B

THE SMOKING GUN® WOODCHIPS 

BSM600AWC0NUC1
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El primer equipo de cocción por 
inducción que puede programarse 
y mantener cualquier temperatura 
desde 30ºC hasta 250º (86ºF a 
482ºF) para cualquier duración de 
tiempo.

PolyScience® Anti-Griddle ™ es 
una estufa tradicional con un giro 
increíble: ¡El dispositivo congela 
rápidamente las salsas y los purés 
en lugar de calentarlos!.

Depósito de policarbonato transparente 
que te permite mantener las cocciones 
en una vision clara. La parte inferior 
elevada del tanque proporciona una 
sujeción segura al levantar la tina. 
Estable en superficies irregulares. 

La funcionalidad y la excelente 
apariencia de los sistemas de baño 
integrados de acero inoxidable 
PolyScience encapsulan tanto la 
belleza como la durabilidad del 
metal elegante.

MODELO MODELOMODELO

CONTROL FREAK ®

SOBRE 
PEDIDOCMC850BSSUSA

ANTI GRIDDLE TM

SOBRE 
PEDIDOCAG700SIL1BUC1

SOUS VIDE PROFESSIONAL C/TINA DE BAÑO

SOBRE 
PEDIDO7306AC1B5-S28

TINA DE POLICARBONATO

SOBRE 
PEDIDO

18 L (12x18x9”)

49 L (12x26x9”)

64 L (12x26x12”)

83 L (18x26x13”)

PSC-FTP18

PSC-FTP49

PSC-FTP64

PSC-FTP83

MEDIDASMODELO

Creative Series / Classic Series. 

TAPA DE POLICARBONATO

SOBRE 
PEDIDO

12x18”

12x18”

12x18”

PSC-P18LCR

PSC-P18LCS

PSC-P83LCS

MEDIDASMODELO

Chef Series.

MEDIDASMODELO

TAPA DE POLICARBONATO

SOBRE 
PEDIDO18.26”

18.26”

12X18”

PSC-P83LCH

PSC-P83LCHD

PSC-P18LCH
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POLYSCIENCE



Showroom: +52 (55) 2624-3624 / +52 (55) 5203-4116 
Fábrica: +52 (55) 2619-7160  

ventas@international.com.mx

www.international.com.mx


