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EH PUBLICACIONES @ ETIQUETADAS

Manejo de redes sociales

Planeacion de parrilla de Instagram
con contenido de valor
sociocultural
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irits Some of the main
characteristics for the identification of
a tobala is both the shape of its leave
(called ovate or lancet), its teeth go
up to 1cm long, and its rosette can
measure up to 60 cm in diameter. Sola
de Vega is famously recognized for
using this variety of maguey to
produce mezcal, even its famous
chilenas (folk songs) mention its use
and how flavorful this mezcal turns
out to be.
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Agrega un comentario..
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Estrategias de posicionamiento



Para exhibir branding y una
IMmagen consistente




Desarrollo de matenales
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entre arista y Zaragoza.
cel: 951 2C8 8C76 tel: 5168791
mezcalcuish@hotmail.com
www.mezcalescuish.com
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El mezcal existe porque la diversidad
existe

«3Qué es, pues, un mezcal?» preguntaba con tono perspicaz Catarina
Illsley en su ensayo “Claves para saborear un mezcal”. La respuesta:
una exégesis de la diversidad. En pocas palabras, el mezcal no es lo
‘mismo en diferentes tiempos ni espacios.

Qué son los mezcales tradicionales y por
qué son importantes

Muchas de las bebidas etiquetadas como mezcal en el mercado son
mezeales con quimicos afiadidos, simplemente rebajados o estén
fracturando las economias regionales y relaciones sociales. ;Por qué el
mercado necesita urgentemente la categoria de mezcal tradicional?
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Gusto histérico

El sabor es un saber. El sabor, el registro mental formado por el gusto a través de la historia —gastronémica— de nuestra cultura es una de las razones por la cual consideramos
que algo es bueno o malo para comer. Precisamente en su libro "Bueno para comer” Marvin Harris menciona que en el gusto inferviene algo més que la simple fisiologia de la

digestién, también infervienen las tradiciones gastronémicas del pueblo, lo que establce lo bueno (o malo) para comer: siendo esto un saber.

El concepto de gusto histérico fue propuesto por Cornelio Pérez, uno de los fundadores de la Logia de los Mezcdlatras quien lo define como "la construccién colectiva de los
gustos gastronémicos regionales a fravés deliempo, que genera reglas de cmo deben saber y oler los mezcales, cémo deben elaborarse y cudles son las pruebas de calidad

a que deben someterse para que, en su lugar de origen, sean considerados legitimos, buenos y sabrosos."

Para visualizar el poderoso efecto que tiene la comida en nostros tan sélo hace falta recordar la obra maestra de Proust que se desenvuelve a partir del recuerdo de
una madelena. Una madelena que contenia el pasado, el presente y el futuro. Un pequefio panecillo no contiene el universo por si mismo, es mas bien el universo sostenido en el
recuerdo del sujeto, detonado por el sabor de la concha de masa dulce, esponjosa y vainillada.

Todo este recuerdo no se forma de manera esponténea en la imaginacién de una mujer u hombre, se construye desde su comunidad, desde su ecologia y sus
propias habilidades de percepcién. Eso es un universo de entendimiento.

Este poderoso sentido de evocacién de la comida es lo que fundamenta al gusto histérico: si no existe un incentivo para el recuerdo en algin acto culinario, entonces aquel elemento

no serd legiimo y validado por la comunidad donde se originé por lo que no pasaria ala historia.

Hago una acotacién para mencionar la importancia del sentido local de comunidad, pues nadie es més entendido en una cosa que los propios agentes que fransforman,

fundamentan y mantienen relaciones en torno a determinado elemento. Lo que los urbanistas llamarian ciudadano experto.

Y es que cuando se deja de insistir en el carécter de lo propio, se abre paso alas falsificaciones e imitaciones culturales o la transformacién por desdén, acto

de una regién se producia un cambio esencial para la fraduccion a los

impulsado por la colonizacién evropea cuando en la falta de imiento de los productos
paladares occidentales. Caso ejemplar es el del maiz en el que los ibéricos encontraban si, una masa para hacer algo similar al pan, pero no eralo mismo que su trigo. Entonces

venia el desprecio.

Desarrollo tedrico y discursivo de blogs
y aplicaciones de contenido digital

Tactica de contenido digital




Estrategias de segmentacion y plaza



Canalizacion a mercados
especificos de acuerdo a
capacidadesy recursos

Gestion para que barra de café
participara en un evento de productos
de especialidad y valor cultural.



Estrategias para generar mas ventas



Gusto histérico

El sabor es un saber. El sabor, el registro mental formado por el gusto a través de la historia —gastronémica— de nuestra cultura es una de las razones por la cual consideramos
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que algo es bueno o malo para comer. Precisamente en su libro "Bueno para comer” Marvin Harris menciona que en el gusto inferviene algo més que la simple fisiologia de la

digestién, también infervienen las tradiciones gastronémicas del pueblo, lo que establce lo bueno (o malo) para comer: siendo esto un saber.

El concepto de gusto histérico fue propuesto por Cornelio Pérez, uno de los fundadores de la Logia de los Mezcdlatras quien lo define como "la construccién colectiva de los
gustos gastronémicos regionales a fravés deliempo, que genera reglas de cmo deben saber y oler los mezcales, cémo deben elaborarse y cudles son las pruebas de calidad
a que deben someterse para que, en su lugar de origen, sean considerados legitimos, buenos y sabrosos."

PARA USO MEZCALERO Para visualizar el poderoso efecto que tiene la comida en nostros tan sélo hace falta recordar la obra maestra de Proust que se desenvuelve a partir del recuerdo de
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una madelena. Una madelena que contenia el pasado, el presente y el futuro. Un pequefio panecillo no contiene el universo por si mismo, es mas bien el universo sostenido en el

recuerdo del sujeto, detonado por el sabor de la concha de masa dulce, esponjosa y vainillada.

Todo este recuerdo no se forma de manera espontanea en la imaginacién de una mujer u hombre, se construye desde su comunidad, desde su ecologia y sus

propias habilidades de percepcisn. Eso es un universo de enfendimiento.

Este poderoso sentido de evocacién de la comida es lo que fundamenta al gusto histérico: si no existe un incentivo para el recuerdo en algin acto culinario, entonces aquel elemento

no serd legiimo y validado por la comunidad donde se originé por lo que no pasaria ala historia.

Hago una acotacién para mencionar la importancia del sentido local de comunidad, pues nadie es més entendido en una cosa que los propios agentes que fransforman,

fundamentan y mantienen relaciones en torno a determinado elemento. Lo que los urbanistas llamarian ciudadano experto.

Y es que cuando se deja de insistir en el carécter de lo propio, se abre paso a las falsificaciones e imitaciones culturales o la transformacié ial

por desdén, acto

impulsado por la colonizacién evropea cuando en la falta de imiento de los productos émicos de una regién se producia un cambio esencial para la traduccién a los

paladares occidentales. Caso ejemplar es el del maiz en el que los ibéricos encontraban si, una masa para hacer algo similar al pan, pero no eralo mismo que su trigo. Entonces

venia el desprecio.

‘ Poster de magueyes Desarrollo tedrico y discursivo de blogs y aplicaciones ‘
de contenido digital

Diversificacion de productos complementarios para venta
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Agroturismo comunitario para atraer clientes o generar
consumidores mas leales
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